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冬のコース料理のご案内 ※税込・サービス料10%別価格 ※写真はイメージです

Chef's selectシェフズセレクト お人様7,700円
0シ ェフのセレクトオー ドブル &よ だれ鶏 ～ 熟成黒酢風味 ～
0北京ダック ～ フランス産オレンジピールと彩り野菜包み ～ ●

=、

かひれスープ

o黒 トリュフ香る 海老のオーロラソースと紋甲鳥ltxの柚子塩炒め

●栃木県産 あさの豚の腐乳漬けロース ト～ 自家製 XO醤を添えて ～
o上海蟹味噌入 り特製自湯麺  ●杏仁豆腐

Chef's special
ン料理により

お 人様 9,900円  [A
お一人様13,200円 [B
お一人様17,600円 [c

ふかひれと衣笠茸の白湯蒸しスープ]

吉切鮫尾ひれと飽の煮込み]

吉切鮫尾ひれの姿煮 約 908)]

シェフズスペシャル

お選びいただ くメイ

金額が異なります

0シ ェフのセ レク ト

0北京ダック～ フラ
オードブル &よ だれ鶏～熟成黒酢風味～
ンス産オレンジピールと彩り野菜包み～ ●小籠包

●メイン料理

Aふかひれと衣笠茸の蒸しスープ
B吉切鮫尾ひれと飽の煮込み
C吉切鮫尾ひれの姿煮 (約 90g)

●黒トリュフ香る海老のオーロラソースと紋甲鳥賊の柚子塩炒め

o栃木県産 あさの豚の腐乳漬けロースト～ 自家製XO醤を添えて～
●上海蟹味噌入り特製自湯麺 ●杏仁豆腐

リードリンクセット[6名頼より/2時間制]

リングワイン/生ビール/ワイン(赤・自)/サングリア
八イポール /焼酎 (芋・麦)/ソ フトドリンク (3種 )

ワイン (赤・自)/サ ングリア /フ イヽボール
麦)/ソ フ トドリンク (2種 )

瓶ビール /
焼酎 (芋

※レストラン席または個室にてご利用いただけます。
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北京ダック・ふかひれスープ|を味わう シェフおすすめのコース料
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フリー

人数や用途に合わせて、個室 (6～ 16名様)、 VPエ リア貸切 (10～ 18名様)
パノラマエリア貸切 (36名様まで)、 全貸切 (着席 60名様まで)な ど
各種ご利用いただけます。詳しくはスタッフまでお問い合わせください。

接待に |!

12,000円 プ ラ ン緞 サービスト腿)

0シェフのセレクトオードブル
&よ だれ鶏～ 熟成黒酢風味 ～
o北京ダック
～フランス産オレンジピールと彩り野菜包み～

●ふかひれスープ

●黒 トリュフ香る海老のオーロラソースと
紋甲鳥賊の柚子塩炒め

0栃木県産 あきの豚の腐字L漬けロースト
～自家製 XO醤を添えて～
●上海蟹味噌入り特製白湯麺

●杏仁豆腐

●スパークリングワイン ●生ビール

●ワイン(赤・自)●サングリア

●紹興酒 oハ イボール 0焼酎 (芋・麦)
●ソフトドリンク(3種 )

オスス メ |

10,000円プラン観サービスお困
0シェフのセレクトオードブル
&よ だれ鶏～ 熟成黒酢風味 ～

●北京ダック

●黒 トリュフ香る海老のオーロラソースと
紋甲鳥賊の柚子塩炒め

o三元豚の彩菜黒酢豚

●牛パラ煮込み自湯麺

●杏仁豆腐

eスパークリングワイン ●生ピール

●ワイン(赤・自)oサ ングリア
●紹興酒 ●ハイポール 0焼酎 (芋・麦)
0ソ フトドリンク(3種 )

9,000円プラン鋭・サービス,ド題
0シ ェフのセレクトオードプル
&よ だれ鶏～ 熟成黒酢風味 ～
0海老蒸し餃子

●黒 トリュフ香る海老のオーロラソースと
紋甲烏賊の柚子塩炒め

●三元豚の彩菜黒酢豚

●牛バラ煮込み自湯麺

●杏仁豆腐

0瓶ビール ●ワイン(赤。自)
●サングリア oハイポール

●焼酎 (芋・麦)

0ソ フトドリンク(2種 )

|く1‐   L∪ CIS CARDEN込ンしえ

〒1506039東 京都渋谷区恵比寿4203
恵比寿ガーデンプレイスタワー39階

TEL.03-5424-1015

北京ダック入り内容充実コース
スパークリングワイン・生ビールも飲み放題


